
CREMA  DI PATATE E PORRI

SELEZIONE DI SALUMI 

PUNTARELLE IN SALSA DI ALICI

INSALATA DI MISTICANZA E FINOCCHIO

PESTO ALLA MODENESE

INSALATA DI RADICCHIO E BRUCIATINI

PRIMI

ANTIPASTI

16  €

14 €

12 €

11 €

5 €

9 €

3 €

6,50 €

11 €

12 €

1 ,20€
CADAUNA

CON PATATE, VERZA E CREMA DI TALEGGIO

CON ZAFFERANO, CAVOLO NERO  ED OLIO  
ALLE ERBE AROMATICHE

(PANCETTA ROSOLATA NELL’ACETO)

CON ARANCIA, RICOTTA DI CAPRA E MANDORLE AFFUMICATE

POLENTA ABBRUSTOLITA CON
SQUACQUERONE

CON PROSCIUTTO CRUDO E CAVOLO CAPPUCCIO

PROSCIUTTO DI PARMA DI RAVANETTI ARTEMIO
SALAME ‘DELLA CASA’ VILLANI
MORTADELLA ‘SIMONA’ ARTIGIANQUALITY
SQUACQUERONE

IN CASO DI ALLERGIE VI INVITIAMO A RIVOLGERVI AL PERSONALE DI SALA

M
E
N
U

TRATTORIA
MONTE DONATO

PIZZOCCHERI FATTI IN CASA

TAGLIOLINI AI CARCIOFI
CON GUANCIALE E PECORINO 

TORTELLINI IN BRODO

16 €

16 €

11 €

GIARDINIERA SOTT’OLIO DI NOSTRA PRODUZIONE

TIGELLE

TORTELLONI DI RICOTTA

TAGLIATELLE AL RAGU’ BOLOGNESE

CON PERE SALTATE, BURRO, TIMO,
SCAGLIE DI MANDORLE



FRUTTA COTTA  (5,50 €)

18 €

15 €

18 €

13 €

14 €

17 €

SECONDI

SFORMATO DI ZUCCA 

PATATE AL FORNO

INSALATA MISTA

FRIGGIONE

ERBETTE SALTATE

BRASATO DI MANZO AL  VINO ROSSO

SPIEDINI DI CARNE BIANCA ALLO ZENZERO

CREMA DI MASCARPONE

POLLASTRELLO CROCCANTE AL FORNO CON PATATE

COSCIA DI FARAONA COTTA A BASSA TEMPERATURA

TENERINA AL CIOCCOLATO

﻿CREMA COTTA ALL’ARANCIA

BUDINO DI PATATE E MANDORLE

CON CAVOLFIORE CONDITO E SALSA VERDE

SPECIALITA’ DELLA TRATTORIA

CON PATATE AL FORNO E CAVOLO CAPPUCCIO

ERBE AROMATICHE, AGRUMI ED ERBETTE SALTATE

CON ERBETTE SALTATE E FONDUTA DI PARMIGIANO

ACCOMPAGNATI DA RISO BASMATI SALTATO CON VERDURE, FRITTATINA

CONTORNI 5 €
DOLCI 6,50 €

TUTTI FATTI IN CASA

COPERTO E PANE FATTO IN CASA 2,5 €

ANTICA RICETTA DELLE CAMPAGNE BOLOGNESI

ALTRI VINI DOLCI

VINO CONSIGLIATO: PASSITO DI ALBANA “ARROCCO” 6 €

 PASSITO DI PIGNOLETTO - BONFIGLIO 6 €
PASSITO”LE PASULLE” - LIBRANDI 5 €

MOSCATO D’ASTI BERA (BOTTIGLIA) 20 €

VEGETARIANO

SENZA GLUTINE

CON CIOCCOLATO E CROCCANTE DI MANDORLE

MELE AL VINO BIANCO, PERE AL VINO
ROSSO E CANNELLA, PRUGNE

SALSICCIA GRIGLIATA DI MAIALINO ALLEVATO ALLO STATO BRADO

CON SALSA AL CARAMELLO

CHEESECAKE DI RICOTTA DI CAPRA
 CON SALSA AI FRUTTI DI BOSCO


